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Austau,ach rmt ]ungen Franzasen aus Nantes

Klel. Essen wie Gott in
Schledwig-Holstein: -
kénnen sich bis zu.m_.2. April
zwilf junge Franzosen aus
Nantes .
k!‘.i.n.ftlgen Koche, Gastmno

tesind zu Gast beim Regiona-
len . Berufsbildungszentrum

Soziales, Erndhtung und Baw:
(EBZ1) und schauen sich drei-
Wochen Land, Leute, Kuc:hen-.
+“beide Seitenein Bild von dem

und Betriebe an:

Seit 2010 besteht dle art-"_.
dem

nerschaft . zwischen
RBZ1 und dem Lycée Profes-
sionell L.A. de Bougainville

Nantes. Mit gegenseitigen

Besuclien, dern Ziel;  einen

Teil der Berufsausbﬂdung im’

anderen Land zu ermbgli-

DS.WJ!’. ;

. liberzeugen. .. Die Flige
“Deutsch-Franzdsische - Aug-

mie- und Restaurantfachleu-

c:hen, und rmt der Unterstut--
mmg des Deutsch-Franzosi-

schen Sekretariats, das-Un-
terkunft, Verpflegung - und
finanziert

tauschprogramm in dér he-
ruflichen Bildung -, kénnte

sich ein grofier Teil der Schii- .
“ler sonst nichit leisten®, sagt
‘RBZ1-Studienrat- -

Spauka. Zudem kénnen sich -

anderen - Schu]system ma-

“chen, ,,Bei uns beinhaltet das

duale Bﬂdungssys*tem -als

Block vier bis fiinf Wochen im
Betrieb und dann zwei Wou

en‘in der Schule. In Er:an.k—

Teich ist die ausbﬂdung tein
schulisch mit Praktika®, er-

Das

- Roman

klart er. Das deutsche System 3

biete :mehr: Praxis und .Be-
Tuis
gebe es dafiir mehr Schulki-

chen. Die Franzésin und an-
.gehende Kéchin Emilie Lin--

kenheld betont: ,Wir fangen
friher, schon mit 15 Jahren,

mit der Ausbildung an, und
:sind eher fertig, das ist ein
“Vortedl®.

2010 erkannte die Unesco’-'
-die ,Cuisine Francaise® (die.
franzdsische Kiiche) ibrigens

als immaterielles Kulturgut
‘an.,;Die Franzosen haben ein
ganz anderes Selbstverstind-

‘nis vorn Essen, sagt Spauka.
Wenn wir Deutschen Hunger"
hitten, wilrden wir was es-
‘sen.

yDer Franzose spricht

.In Frankreich.

vor und wahrenddes Essens

vom Essen und danach, was
er gerne als nichstes essen
wiirde®, weif er. Auch Schii-

Jerin Karolin Naatzhateinige

Unterschiede “erkannt: i ,In
Deutschland gehért der Tel-
lerrand dem Gast, in Frank-
reich ist der Rand mit Krdu-
tern und' Balsamico deko-
riert. Und die Desserts wir-
ken viel kreativer, fréhlicher

‘und bunter.* Und Mitschiile-

rin Katharina Wegner findet,

. ,dass die Teller dort an sich.

viel schéner sind, da braucht
es keine Deko®.

Franzosische  Ausdriicke
und Rezepte beherrschen die
‘Welt der Kiiche, daher muss-

“ten manche deutsche Rezepte -

erklirt werden: Sauerfleisch,
Groter Hans, Kieler Sprotteu
und Strudel, ,,da gibt es keine
Ubersetzungen®, weil} Stu-
dentin Katrin Berger, die die

Griippe als “Dolmetscherin

begleitet. Uberzeugt hat die
typisch schleswig-holsteini-
sche Kiiche - eben nicht
sprachlich, sondern mit Ge-
schmack. ,Das Sauerfleisch
war fir mich eine Uberra-
schung, das Rezept nehmeich
mit nach Nantes”, erklarte
Schiller Corentin Chambo-
riet. Neben den Praktika in
den Betrieben -stehen noch
Ausfliige nach . Litbeck und

Flensburg an. Als groBes Fi-
naleist dann éin Wikingerfest

in Haithabugeplant.  eye



